
W E  A R E  C A S H L E S S Allergies? Please let us know! Prices in euros.                  
Part of Postillion Hotel & Convention Centre Amsterdam.  

CECILE
CECILE’S HEERLIJKE VOORGERECHTEN . . . 10 euro

CARPACCIO
MRY | tru�el mayonaise | rucola | notencrunch | parmazaankrokant | basil cress

GEROOKTE ZALM
krop sla | sjalot | kappertjes | 64 graden ei 

POKOBOWL
gemarineerde zalm | wakame | edamam boon | paprika | radijs | kleefrijst 
sesam dressing

DE FAMEUZE SOEPEN . . . 7 euro

POMMODORIE TOMATEN
verse kruiden | sjalot | croutons

FLATTENED

CHICKEN
* jalapeñ0 *

× coca-cola-marinade ×

RIB EYE
MRIJ

~ boter gerijpt ~

DRY-AGED
ENTRECÔTE

‹ 21 dagen ›

BEARNAISE-SAUS  |  CHIMICHURRI SAUS  |  PEPERSAUS  |  BOSPADDESTOELEN SAUS   

CECILE’S BEFAAMDE 
DESSERTS . . . 8,50 EURO

HOLLANDSE AARDBEIEN
griekse hangop | creme cassis stroop | mint kletskop | limoen cress

VANILLE-IJS
chocoladesaus | muntkruim | macarons

wij zijn cashloos Heeft u een allergie? laat het ons weten.  Onderdeel van Postillion Hotel & Convention Centre Amsterdam.

HAMBURGER 200gram
frites | amsterdamse ui | bbq-saus

19,50euro 

+  Brood, boter, zeezout en olijfolie
+  Verse friet  
+  Salade van Cecile

ON-THE-SIDE

Extra’s te bestellen voor

3,75 euro

DORADE 
gevuld met verse kruiden

limoen zout korst | antiboise 

HOMEMADE SAUZEN  >>  

ZALMFILET
kruidenkorst | gemarineerde venkel

groene kruiden olie 

LEKKER & VEGETARISCH. . . 7 euro

RISOTTO 
paddestoelen | tuinkruiden | gruyere | antiboise

C E C I L E ’S  A P P E T I Z E R S
Vegetarian tartare || sun-dried tomato, watermelon, capers, potato cracklings  15.50
dried Kalamata olives, foam of Parmesan  

Foie Gras || Brioche, goudreinet apple, cranberry jam, roasted nuts   16.00

Smoked salmon || Smoked on Scotch whiskey barrel wood, crispy crust pastry,   17.50
wakame, tapioca of Amsterdam sour, kimchi, horseradish cream   

Zeeland Creuse no 3 Oyster || Lime, vinaigrette, banana shallots each 4.50

Caesar salad || Little gem, Parmigiano Reggiano, free-range egg, croutons,   14.50
vinaigrette with Zaanse mustard and fermented garlic  

   

C O O P E R ’S  D I S H E S   
Vegetarian caviar || Beluga lentils, shiitake dashi, wakame, foam of Parmesan,   22.50
crispy shiitake 

Beetroot || Roasted on the BBQ, roasted leeks, sweet potato salsa, walnuts,    18.00
consommé of coeur de boeuf tomato, balsamic vinegar

Fairly caught Dutch fish || Ask your host for daily fresh fish and garnish   daily price

Classic chicken burger || Burger bun, BBQ sauce, pickle, red onion, little gem, jacket fries    15.50                                                                                

C E C I L E ’S  D E S S E R T S
Cheese board || Of Dutch Oudwijker cheeses 15.50    
chutney and fig bread

Forest fruit sherbet coupe || Smoothie of  9.50
forest fruits, caramelized nuts, mint syrup  

Crème brulee || Stroh rum, marshmallow, 10.00
vanilla ice cream

O N - T H E - S I D E 
Focaccia, olive oil, olives,     6.00
smoked sea salt   

Kimchi  5.00

Roasted vegetables      6.00

Lazy cut fries with  5.50
homemade mayonnaise 

S O U P

Option with gambas or turkey +€3.50

PARMAHAM
Dun gesneden parmaham met geitenkaas en cherrytomaatjes

SOEP VAN DE DAG
Geserveerd met brood en boter

GEROOSTERDE BIETENRAVIOLI
Met kaasschuim en quinoa

GEBAKKEN GARNALEN OP SPAANSE WIJZE
Met knoflook en chilivlokken
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ONZE SMAAK LAAT DE WERELD KLOPPEN

3 GANGEN MENU 

vegetarisch vegan

  

Voor onze menukaart hebben we keuzes gemaakt om onze CO2 impact te verkleinen, minder afval te 
produceren en om zoveel mogelijk gebruik te maken van seizoensproducten. Hiermee maken we wéér een 
stap naar een duurzamere wereld. 

Eet smakelijk!

Heb je een allergie, laat het ons weten.
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CHOCOLADEBROWNIE
Met pindakaasijs en miso-karamel 

PANNA COTTA
Met rode vruchten en Arnhems meisje

NEW YORK CHEESECAKE (+€2,50)
Met rode vruchten sorbet 

KAASPLANKJE (+€2,50)
Met gegrild brood en vijgencompote
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ZALMFILET
Romesco saus met structuren van tomaat, basilicum en gecrushde noten

GEKONFIJTE LAMSNEK (+€2,50)
Persillade met dragon, rode biet en geroosterde quinoa korrel

EENDENBORST FILET MET SINAASAPPELSAUS
Geserveerd met een aardappeltaartje en geroosterde sjalot

THAISE GROENTE CURRY
Basmati limoen rijst en papadum

KABELJAUW Á BRÁS STIJL
Met een kleine groene salade

GEITENKAASSALADE
Met honing en gedroogd fruit

FALAFEL (SALADE OF BURGER)
Keuze uit een Falafelsalade met gegrilde groenten of Falafelburger met frietjes en een frisse salade

Keuze van de Chef

PARMAHAM
Dun gesneden parmaham met geitenkaas en cherrytomaatjes

SOEP VAN DE DAG
Geserveerd met brood en boter

GEROOSTERDE BIETENRAVIOLI
Met kaasschuim en quinoa

GEBAKKEN GARNALEN OP SPAANSE WIJZE
Met knoflook en chilivlokken
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ONZE SMAAK LAAT DE WERELD KLOPPEN

3 GANGEN MENU 

vegetarisch vegan

  

Voor onze menukaart hebben we keuzes gemaakt om onze CO2 impact te verkleinen, minder afval te 
produceren en om zoveel mogelijk gebruik te maken van seizoensproducten. Hiermee maken we wéér een 
stap naar een duurzamere wereld. 

Eet smakelijk!

Heb je een allergie, laat het ons weten.
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CHOCOLADEBROWNIE
Met pindakaasijs en miso-karamel 

PANNA COTTA
Met rode vruchten en Arnhems meisje

NEW YORK CHEESECAKE (+€2,50)
Met rode vruchten sorbet 

KAASPLANKJE (+€2,50)
Met gegrild brood en vijgencompote
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ZALMFILET
Romesco saus met structuren van tomaat, basilicum en gecrushde noten

GEKONFIJTE LAMSNEK (+€2,50)
Persillade met dragon, rode biet en geroosterde quinoa korrel

EENDENBORST FILET MET SINAASAPPELSAUS
Geserveerd met een aardappeltaartje en geroosterde sjalot

THAISE GROENTE CURRY
Basmati limoen rijst en papadum

KABELJAUW Á BRÁS STIJL
Met een kleine groene salade

GEITENKAASSALADE
Met honing en gedroogd fruit

FALAFEL (SALADE OF BURGER)
Keuze uit een Falafelsalade met gegrilde groenten of Falafelburger met frietjes en een frisse salade

Keuze van de Chef

Vegetarian Vegan

PARMAHAM
Thinly sliced parma ham with goat cheese and cherry tomato

DAILY SOUP
With bread and butter

ROASTED BEETROOT RAVIOLI 
With cheese foam and quinoa 

SPANISH-STYLE FRIED PRAWNS 
Fried with garlic and chilli flakes 
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OUR TASTE FOR A BETTER WORLD

3-COURSE MENU 

vegetarian vegan

  

For our menu we have made choices to reduce our CO2 impact, to produce less waste and to use
use seasonal products as much as possible. This is another step towards a more sustainable world.

Enjoy your meal!

If you have an allergy, please let us know.
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CHOCOLADEBROWNIE
With peanut butter ice cream and miso caramel 

RED FRUIT PANNA COTTA 
With Arnhems meisje 

NEW YORK CHEESE CAKE (+€2.50) 
With red fruits sorbet

SELECTION OF CHEESE (+€2.50) 
With grilled bread and fig compote
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SALMON
Romasco sauce with structures of tomato basil and crushed nuts 

CONFIT OF LAMB NECK (+€2.50)
Persillade with tarragon, red beet and roasted quinoa grain

DUCK MAGRET WITH ORANGE SAUCE
Potato pie and roasted shallot

VEGETABLE  THAI CURRY
Basmati lime rice and papadum 

COD FISH Á BRÁS STYLE 
With little green salad 

GOAT CHEESE SALAD 
Honey and dried fruits

FALAFEL (SALAD OR BURGER)
Salad with grilled vegetables or falafel burger with fries and salad

Chef's choice

PARMAHAM
Dun gesneden parmaham met geitenkaas en cherrytomaatjes

SOEP VAN DE DAG
Geserveerd met brood en boter

GEROOSTERDE BIETENRAVIOLI
Met kaasschuim en quinoa

GEBAKKEN GARNALEN OP SPAANSE WIJZE
Met knoflook en chilivlokken
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ONZE SMAAK LAAT DE WERELD KLOPPEN

3 GANGEN MENU 

vegetarisch vegan

  

Voor onze menukaart hebben we keuzes gemaakt om onze CO2 impact te verkleinen, minder afval te 
produceren en om zoveel mogelijk gebruik te maken van seizoensproducten. Hiermee maken we wéér een 
stap naar een duurzamere wereld. 

Eet smakelijk!

Heb je een allergie, laat het ons weten.
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CHOCOLADEBROWNIE
Met pindakaasijs en miso-karamel 

PANNA COTTA
Met rode vruchten en Arnhems meisje

NEW YORK CHEESECAKE (+€2,50)
Met rode vruchten sorbet 

KAASPLANKJE (+€2,50)
Met gegrild brood en vijgencompote
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ZALMFILET
Romesco saus met structuren van tomaat, basilicum en gecrushde noten

GEKONFIJTE LAMSNEK (+€2,50)
Persillade met dragon, rode biet en geroosterde quinoa korrel

EENDENBORST FILET MET SINAASAPPELSAUS
Geserveerd met een aardappeltaartje en geroosterde sjalot

THAISE GROENTE CURRY
Basmati limoen rijst en papadum

KABELJAUW Á BRÁS STIJL
Met een kleine groene salade

GEITENKAASSALADE
Met honing en gedroogd fruit

FALAFEL (SALADE OF BURGER)
Keuze uit een Falafelsalade met gegrilde groenten of Falafelburger met frietjes en een frisse salade

Keuze van de Chef

PARMAHAM
Dun gesneden parmaham met geitenkaas en cherrytomaatjes

SOEP VAN DE DAG
Geserveerd met brood en boter

GEROOSTERDE BIETENRAVIOLI
Met kaasschuim en quinoa

GEBAKKEN GARNALEN OP SPAANSE WIJZE
Met knoflook en chilivlokken
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ONZE SMAAK LAAT DE WERELD KLOPPEN

3 GANGEN MENU 

vegetarisch vegan

  

Voor onze menukaart hebben we keuzes gemaakt om onze CO2 impact te verkleinen, minder afval te 
produceren en om zoveel mogelijk gebruik te maken van seizoensproducten. Hiermee maken we wéér een 
stap naar een duurzamere wereld. 

Eet smakelijk!

Heb je een allergie, laat het ons weten.
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CHOCOLADEBROWNIE
Met pindakaasijs en miso-karamel 

PANNA COTTA
Met rode vruchten en Arnhems meisje

NEW YORK CHEESECAKE (+€2,50)
Met rode vruchten sorbet 

KAASPLANKJE (+€2,50)
Met gegrild brood en vijgencompote
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ZALMFILET
Romesco saus met structuren van tomaat, basilicum en gecrushde noten

GEKONFIJTE LAMSNEK (+€2,50)
Persillade met dragon, rode biet en geroosterde quinoa korrel

EENDENBORST FILET MET SINAASAPPELSAUS
Geserveerd met een aardappeltaartje en geroosterde sjalot

THAISE GROENTE CURRY
Basmati limoen rijst en papadum

KABELJAUW Á BRÁS STIJL
Met een kleine groene salade

GEITENKAASSALADE
Met honing en gedroogd fruit

FALAFEL (SALADE OF BURGER)
Keuze uit een Falafelsalade met gegrilde groenten of Falafelburger met frietjes en een frisse salade

Keuze van de Chef

PARMAHAM
Dun gesneden parmaham met geitenkaas en cherrytomaatjes

SOEP VAN DE DAG
Geserveerd met brood en boter

GEROOSTERDE BIETENRAVIOLI
Met kaasschuim en quinoa

GEBAKKEN GARNALEN OP SPAANSE WIJZE
Met knoflook en chilivlokken
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ONZE SMAAK LAAT DE WERELD KLOPPEN

3 GANGEN MENU 

vegetarisch vegan

  

Voor onze menukaart hebben we keuzes gemaakt om onze CO2 impact te verkleinen, minder afval te 
produceren en om zoveel mogelijk gebruik te maken van seizoensproducten. Hiermee maken we wéér een 
stap naar een duurzamere wereld. 

Eet smakelijk!

Heb je een allergie, laat het ons weten.
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CHOCOLADEBROWNIE
Met pindakaasijs en miso-karamel 

PANNA COTTA
Met rode vruchten en Arnhems meisje

NEW YORK CHEESECAKE (+€2,50)
Met rode vruchten sorbet 

KAASPLANKJE (+€2,50)
Met gegrild brood en vijgencompote
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ZALMFILET
Romesco saus met structuren van tomaat, basilicum en gecrushde noten

GEKONFIJTE LAMSNEK (+€2,50)
Persillade met dragon, rode biet en geroosterde quinoa korrel

EENDENBORST FILET MET SINAASAPPELSAUS
Geserveerd met een aardappeltaartje en geroosterde sjalot

THAISE GROENTE CURRY
Basmati limoen rijst en papadum

KABELJAUW Á BRÁS STIJL
Met een kleine groene salade

GEITENKAASSALADE
Met honing en gedroogd fruit

FALAFEL (SALADE OF BURGER)
Keuze uit een Falafelsalade met gegrilde groenten of Falafelburger met frietjes en een frisse salade

Keuze van de Chef

PARMAHAM
Dun gesneden parmaham met geitenkaas en cherrytomaatjes

SOEP VAN DE DAG
Geserveerd met brood en boter

GEROOSTERDE BIETENRAVIOLI
Met kaasschuim en quinoa

GEBAKKEN GARNALEN OP SPAANSE WIJZE
Met knoflook en chilivlokken
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3 GANGEN MENU 

vegetarisch vegan

  

Voor onze menukaart hebben we keuzes gemaakt om onze CO2 impact te verkleinen, minder afval te 
produceren en om zoveel mogelijk gebruik te maken van seizoensproducten. Hiermee maken we wéér een 
stap naar een duurzamere wereld. 

Eet smakelijk!

Heb je een allergie, laat het ons weten.
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CHOCOLADEBROWNIE
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PANNA COTTA
Met rode vruchten en Arnhems meisje

NEW YORK CHEESECAKE (+€2,50)
Met rode vruchten sorbet 

KAASPLANKJE (+€2,50)
Met gegrild brood en vijgencompote
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ZALMFILET
Romesco saus met structuren van tomaat, basilicum en gecrushde noten

GEKONFIJTE LAMSNEK (+€2,50)
Persillade met dragon, rode biet en geroosterde quinoa korrel

EENDENBORST FILET MET SINAASAPPELSAUS
Geserveerd met een aardappeltaartje en geroosterde sjalot

THAISE GROENTE CURRY
Basmati limoen rijst en papadum

KABELJAUW Á BRÁS STIJL
Met een kleine groene salade

GEITENKAASSALADE
Met honing en gedroogd fruit

FALAFEL (SALADE OF BURGER)
Keuze uit een Falafelsalade met gegrilde groenten of Falafelburger met frietjes en een frisse salade

Keuze van de Chef

PARMAHAM
Dun gesneden parmaham met geitenkaas en cherrytomaatjes

SOEP VAN DE DAG
Geserveerd met brood en boter

GEROOSTERDE BIETENRAVIOLI
Met kaasschuim en quinoa

GEBAKKEN GARNALEN OP SPAANSE WIJZE
Met knoflook en chilivlokken
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3 GANGEN MENU 

vegetarisch vegan

  

Voor onze menukaart hebben we keuzes gemaakt om onze CO2 impact te verkleinen, minder afval te 
produceren en om zoveel mogelijk gebruik te maken van seizoensproducten. Hiermee maken we wéér een 
stap naar een duurzamere wereld. 

Eet smakelijk!

Heb je een allergie, laat het ons weten.
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CHOCOLADEBROWNIE
Met pindakaasijs en miso-karamel 

PANNA COTTA
Met rode vruchten en Arnhems meisje

NEW YORK CHEESECAKE (+€2,50)
Met rode vruchten sorbet 

KAASPLANKJE (+€2,50)
Met gegrild brood en vijgencompote
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ZALMFILET
Romesco saus met structuren van tomaat, basilicum en gecrushde noten

GEKONFIJTE LAMSNEK (+€2,50)
Persillade met dragon, rode biet en geroosterde quinoa korrel

EENDENBORST FILET MET SINAASAPPELSAUS
Geserveerd met een aardappeltaartje en geroosterde sjalot

THAISE GROENTE CURRY
Basmati limoen rijst en papadum

KABELJAUW Á BRÁS STIJL
Met een kleine groene salade

GEITENKAASSALADE
Met honing en gedroogd fruit

FALAFEL (SALADE OF BURGER)
Keuze uit een Falafelsalade met gegrilde groenten of Falafelburger met frietjes en een frisse salade

Keuze van de Chef

PARMAHAM
Dun gesneden parmaham met geitenkaas en cherrytomaatjes

SOEP VAN DE DAG
Geserveerd met brood en boter

GEROOSTERDE BIETENRAVIOLI
Met kaasschuim en quinoa

GEBAKKEN GARNALEN OP SPAANSE WIJZE
Met knoflook en chilivlokken
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ONZE SMAAK LAAT DE WERELD KLOPPEN

3 GANGEN MENU 

vegetarisch vegan

  

Voor onze menukaart hebben we keuzes gemaakt om onze CO2 impact te verkleinen, minder afval te 
produceren en om zoveel mogelijk gebruik te maken van seizoensproducten. Hiermee maken we wéér een 
stap naar een duurzamere wereld. 

Eet smakelijk!

Heb je een allergie, laat het ons weten.
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CHOCOLADEBROWNIE
Met pindakaasijs en miso-karamel 

PANNA COTTA
Met rode vruchten en Arnhems meisje

NEW YORK CHEESECAKE (+€2,50)
Met rode vruchten sorbet 

KAASPLANKJE (+€2,50)
Met gegrild brood en vijgencompote
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ZALMFILET
Romesco saus met structuren van tomaat, basilicum en gecrushde noten

GEKONFIJTE LAMSNEK (+€2,50)
Persillade met dragon, rode biet en geroosterde quinoa korrel

EENDENBORST FILET MET SINAASAPPELSAUS
Geserveerd met een aardappeltaartje en geroosterde sjalot

THAISE GROENTE CURRY
Basmati limoen rijst en papadum

KABELJAUW Á BRÁS STIJL
Met een kleine groene salade

GEITENKAASSALADE
Met honing en gedroogd fruit

FALAFEL (SALADE OF BURGER)
Keuze uit een Falafelsalade met gegrilde groenten of Falafelburger met frietjes en een frisse salade

Keuze van de Chef

Bisque of North Sea crabs with croutons and rouille 15.50
Pomodori soup with basil  7.50  

PARMAHAM
Dun gesneden parmaham met geitenkaas en cherrytomaatjes

SOEP VAN DE DAG
Geserveerd met brood en boter

GEROOSTERDE BIETENRAVIOLI
Met kaasschuim en quinoa

GEBAKKEN GARNALEN OP SPAANSE WIJZE
Met knoflook en chilivlokken
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ONZE SMAAK LAAT DE WERELD KLOPPEN

3 GANGEN MENU 

vegetarisch vegan

  

Voor onze menukaart hebben we keuzes gemaakt om onze CO2 impact te verkleinen, minder afval te 
produceren en om zoveel mogelijk gebruik te maken van seizoensproducten. Hiermee maken we wéér een 
stap naar een duurzamere wereld. 

Eet smakelijk!

Heb je een allergie, laat het ons weten.
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CHOCOLADEBROWNIE
Met pindakaasijs en miso-karamel 

PANNA COTTA
Met rode vruchten en Arnhems meisje

NEW YORK CHEESECAKE (+€2,50)
Met rode vruchten sorbet 

KAASPLANKJE (+€2,50)
Met gegrild brood en vijgencompote
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ZALMFILET
Romesco saus met structuren van tomaat, basilicum en gecrushde noten

GEKONFIJTE LAMSNEK (+€2,50)
Persillade met dragon, rode biet en geroosterde quinoa korrel

EENDENBORST FILET MET SINAASAPPELSAUS
Geserveerd met een aardappeltaartje en geroosterde sjalot

THAISE GROENTE CURRY
Basmati limoen rijst en papadum

KABELJAUW Á BRÁS STIJL
Met een kleine groene salade

GEITENKAASSALADE
Met honing en gedroogd fruit

FALAFEL (SALADE OF BURGER)
Keuze uit een Falafelsalade met gegrilde groenten of Falafelburger met frietjes en een frisse salade

Keuze van de Chef



CECILE
CECILE’S HEERLIJKE VOORGERECHTEN . . . 10 euro

CARPACCIO
MRY | tru�el mayonaise | rucola | notencrunch | parmazaankrokant | basil cress

GEROOKTE ZALM
krop sla | sjalot | kappertjes | 64 graden ei 

POKOBOWL
gemarineerde zalm | wakame | edamam boon | paprika | radijs | kleefrijst 
sesam dressing

DE FAMEUZE SOEPEN . . . 7 euro

POMMODORIE TOMATEN
verse kruiden | sjalot | croutons

FLATTENED

CHICKEN
* jalapeñ0 *

× coca-cola-marinade ×

RIB EYE
MRIJ

~ boter gerijpt ~

DRY-AGED
ENTRECÔTE

‹ 21 dagen ›

BEARNAISE-SAUS  |  CHIMICHURRI SAUS  |  PEPERSAUS  |  BOSPADDESTOELEN SAUS   

CECILE’S BEFAAMDE 
DESSERTS . . . 8,50 EURO

HOLLANDSE AARDBEIEN
griekse hangop | creme cassis stroop | mint kletskop | limoen cress

VANILLE-IJS
chocoladesaus | muntkruim | macarons

wij zijn cashloos Heeft u een allergie? laat het ons weten.  Onderdeel van Postillion Hotel & Convention Centre Amsterdam.

HAMBURGER 200gram
frites | amsterdamse ui | bbq-saus

19,50euro 

+  Brood, boter, zeezout en olijfolie
+  Verse friet  
+  Salade van Cecile

ON-THE-SIDE

Extra’s te bestellen voor

3,75 euro

DORADE 
gevuld met verse kruiden

limoen zout korst | antiboise 

HOMEMADE SAUZEN  >>  

ZALMFILET
kruidenkorst | gemarineerde venkel

groene kruiden olie 

LEKKER & VEGETARISCH. . . 7 euro

RISOTTO 
paddestoelen | tuinkruiden | gruyere | antiboise

C E C I L E ’S  A P P E T I Z E R S
Vegetarische tartaar || Zongedroogde tomaat, watermeloen, kappertjes, aardappelkaantjes 15,50
gedroogde Kalamata olijven, Parmezaan schuim  

Foie Gras || Brioche, goudreinet, cranberry confituur, gebrande noten   16,00

Gerookte zalm || Op hout van Schotse whiskey tonnen gerookt, krokant korstdeeg,   17,50
wakame, tapioca van Amsterdams zuur, kimchi, mierikswortel crème   

Zeeuwse Creuse no 3 Oester || Limoen, vinaigrette, bananensjalotten p.st. 4,50

Caesarsalade || Little gem, Parmigiano Reggiano, scharrelei, croutons,   14,50
vinaigrette met Zaanse mosterd en gefermenteerde knoflook 

    

C O O P E R ’S  G E R E C H T E N   
Vegetarische kaviaar || Beluga linzen, shiitake dashi, wakame, Parmezaan schuim,   22,50
krokant van shiitake

Oerbiet || Geroosterd op de BBQ, geroosterde prei, salsa van bataat, walnoten,   18,00
consommé coeur de boeuf tomaat, balsamico azijn

Eerlijk gevangen Nederlandse vis || Vraag uw host naar deze dagverse vis met garnituur   Dagprijs

Klassieke kip burger || Burger brioche, BBQ saus, augurk, rode ui, little gem, friet met schil    15,50                                                                                

C E C I L E ’S  D E S S E R T S
Kaasplankje || Van Nederlandse Oudwijker 15,50    
kazen, chutney en kletsenbrood 

Bosvruchten sorbetcoupe || Smoothie van  9,50
bosvruchten, gekarameliseerde noten, muntsiroop 

Crème brulee || Stroh rum, marshmallow,  10,00
vanille roomijs

Voedselallergie? Laat het ons weten! Prijzen in euro’s.            
Onderdeel van Postillion Hotel & Convention Centre Amsterdam. W I J  Z I J N  C A S H L O O S

PARMAHAM
Dun gesneden parmaham met geitenkaas en cherrytomaatjes

SOEP VAN DE DAG
Geserveerd met brood en boter

GEROOSTERDE BIETENRAVIOLI
Met kaasschuim en quinoa

GEBAKKEN GARNALEN OP SPAANSE WIJZE
Met knoflook en chilivlokken
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ONZE SMAAK LAAT DE WERELD KLOPPEN

3 GANGEN MENU 

vegetarisch vegan

  

Voor onze menukaart hebben we keuzes gemaakt om onze CO2 impact te verkleinen, minder afval te 
produceren en om zoveel mogelijk gebruik te maken van seizoensproducten. Hiermee maken we wéér een 
stap naar een duurzamere wereld. 

Eet smakelijk!

Heb je een allergie, laat het ons weten.
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CHOCOLADEBROWNIE
Met pindakaasijs en miso-karamel 

PANNA COTTA
Met rode vruchten en Arnhems meisje

NEW YORK CHEESECAKE (+€2,50)
Met rode vruchten sorbet 

KAASPLANKJE (+€2,50)
Met gegrild brood en vijgencompote
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ZALMFILET
Romesco saus met structuren van tomaat, basilicum en gecrushde noten

GEKONFIJTE LAMSNEK (+€2,50)
Persillade met dragon, rode biet en geroosterde quinoa korrel

EENDENBORST FILET MET SINAASAPPELSAUS
Geserveerd met een aardappeltaartje en geroosterde sjalot

THAISE GROENTE CURRY
Basmati limoen rijst en papadum

KABELJAUW Á BRÁS STIJL
Met een kleine groene salade

GEITENKAASSALADE
Met honing en gedroogd fruit

FALAFEL (SALADE OF BURGER)
Keuze uit een Falafelsalade met gegrilde groenten of Falafelburger met frietjes en een frisse salade

Keuze van de Chef

O N - T H E - S I D E 
Focaccia, olijfolie, olijven,     6,00
gerookt zeezout  

Kimchi  5,00

Geroosterde groenten      6,00

Luie wijvenfriet met  5,50
huisgemaakte mayonaise
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Pomodori soep met basilicum  7,50  S O E P

Optie gambas of kalkoen +€3,50
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