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CECILE’S APPETIZERS

Vegetarian tartare || sun-dried tomato, watermelon, capers, potato cracklings 15.50
dried Kalamata olives, foam of Parmesan

Foie Gras || Brioche, goudreinet apple, cranberry jam, roasted nuts 16.00

Smoked salmon || Smoked on Scotch whiskey barrel wood, crispy crust pastry, 17.50
wakame, tapioca of Amsterdam sour, kimchi, horseradish cream

Zeeland Creuse no 3 Qyster || Lime, vinaigrette, banana shallots each 4.50

Caesar salad || Litle gem, Parmigiano Reggiano, free-range egg, croutons, /2 14.50

vinaigrette with Zaanse mustard and fermented garlic option with gambas or turkey +€3.50

SUUP Bisque of North Sea crabs with croutons and rouille 15.50
@ Pomodori soup with basil 7.50

COOPER’S DISHES

Vegetarian caviar || Beluga lentils, shiitake dashi, wakame, foam of Parmesan, 22.50
crispy shiitake

Beetroot || Roasted on the BBQ, roasted leeks, sweet potato salsa, walnuts, 18.00
consomme of coeur de boeuf tomato, balsamic vinegar

Fairly caught Dutch fish || Ask your host for daily fresh fish and garnish daily price

Classic chicken burger || Burger bun, BBQ sauce, pickle, red onion, litle gem, jacket fries 15.50

CECILE’S DESSERTS

Cheese board || Of Dutch Oudwijker cheeses 15.50
chutney and fig bread

ON-THE-GIDE ©

Focaccia, olive oll, olives, 6.00
smoked sea salt

Forest fruit sherbet coupe || Smoothie of 9.50 Kimchi 5.00
forest fruits, caramelized nuts, mint syrup

Roasted vegetables 6.00
Creme brulee || Stroh rum, marshmallow, 10.00 Lazy out fries with 5 50

vanilla ice cream

homemade mayonnaise

@ Vegetarian 9 Vegan

w E H H E G H 3 H I- E S S Allergies? Please let us know! Prices in euros.
Part of Postillion Hotel & Convention Centre Amsterdam.
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CECILE’S APPETIZERS

@ Vegetarische tartaar || Zongedroogde tomaat, watermeloen, kappertjes, aardappelkaantjes 1550
gedroogde Kalamata olijven, Parmezaan schuim

9 Foie Gras || Brioche, goudreinet, cranberry confituur, gebrande noten 16,00

Gerookte zalm || Op hout van Schotse whiskey tonnen gerookt, krokant korstdeeg, 17,50
wakame, tapioca van Amsterdams zuur, kimchi, mierikswortel creme

Zeeuwse Creuse no 3 Oester || Limoen, vinaigrette, bananensjalotten p.st. 4,50
Caesarsalade || Little gem, Parmigiano Reggiano, scharrelei, croutons, /2 14,50
vinaigrette met Zaanse mosterd en gefermenteerde knoflook optie gaw«bas of kalkoen +€3,50
SUEP Bisque van Noordzee krabbetjes met crouton en rouille 15,50
@ Pomodori soep met basilicum 7,50

COOPER’S GEREGHTEN

@ Vegetarische kaviaar || Beluga linzen, shiitake dashi, wakame, Parmezaan schuim, 22,50
krokant van shiitake

@ Oerbiet || Geroosterd op de BBQ, geroosterde prei, salsa van bataat, walnoten, 18,00
consomme coeur de boeuf tomaat, balsamico azijn

Eerlijk gevangen Nederlandse vis || Vraag uw host naar deze dagverse vis met garnituur Dagprijs
Klassieke kip burger || Burger brioche, BBQ saus, augurk, rode ui, little gem, friet met schil 15,50
_______________ P — = — — = = — = — = —

CECILE’S DESSERTS

Kaasplankje || Van Nederlandse Oudwijker 15,50
kazen, chutney en kletsenbrood

ON-THE-GIDE ©

Focaccia, olijfolie, olijven, 6,00
gerookt zeezout

© Bosvruchten sorbetcoupe || Smoothie van 9,50 Kimchi 5,00
bosvruchten, gekarameliseerde noten, muntsiroop
Geroosterde groenten 6,00
Créme brulee || Stroh rum, marshmallo 10,00 o )
I urm. ma w Luie wijvenfriet met 5,50

vanille roomijs

huisgemaakte mayonaise

@ Vegetarisch 9 Vegan

WHI Zl[lN [:HSHI- |]|]S Voedselallergie? Laat het ons weten! Prijzen in euro’s.
Onderdeel van Postillion Hotel & Convention Centre Amsterdam.



